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Podcast Schronienie, odcinek 1.
»Przy wspolnym stole - jak przez kulinaria poznawac inne

kultury? Jak taczyc i integrowac?”

Hanna Bogoryja-Zakrzewska, prowadzaca podcast
To jest podcast Muzeum Narodowego w Gdansku, Oddziatu Etnografii. To bedzie

bardzo smaczny podcast, bo o kulinariach.

[odgtosy z ulicy, w tym przejezdzajace samochody]
Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Prosze mi powiedziec, co to tutaj jest dobrego?

Ojej, co to jest proziak?

Whasciciel food trucka ,Swider”

Chlebek sodowy, tutaj przed chwilka to wypiektem. Pochodzenie to jest Podkarpacie.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska [poza rozmowa z wiascicielem food trucka]
Niewielki food truck z kuchnig zydowska stoi w centrum Warszawy wsréd wysokich

biurowcoéw. Przed dwunastg ruch jeszcze niewielki.

Whasciciel food trucka ,Swider”
Pomyst na proziaki zostat przywieziony z Nowego Jorku przez tamtejszych Zydéw.
To sie pojawito w karczmach zydowskich i w ten sposdb na caty okreg sie stato

popularne.
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Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Ale co do proziaka?

Whasciciel food trucka ,Swider”

Zydowski kawior! To jest tutaj w kuwecie, to jest pasta watrébkowo-jajeczna.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Ja lubie watrébke, wiec dla mnie to bomba. Super, ze do pana przysztam. Same

pysznosci!
[muzyka klezmerska i odgtosy miasta, przerwa w rozmowie z wtascicielem food trucka]

Hanna Bogoryja-Zakrzewska
Dlaczego nietatwo trafi¢ w Polsce na kuchnie zydowska? Czym ta kuchnia wyréznia sie
sposrad innych? Jak smakuja gesie pipki? Jednak przede wszystkim porozmawiamy

o tym, jak przez kulinaria poznawac inne kultury, jak taczyc i integrowac.

[domofon, odgtosy otwierania drzwi do klatki bloku, wchodzenia po schodach]

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Na ten temat sporo wie Monika Kucia, dziennikarka i kuratorka kulinarna. Pani Monika
sprawowata opieke kuratorska i merytoryczna nad projektem ,Dla Ciebie zawsze jest
miejsce przy naszym stole”. Projekt realizowat Oddziat Etnografii Muzeum
Narodowego w Gdansku i miat na celu zaprezentowanie kultury kulinarnej
wspotczesnych osadnikow i migrantow przybytych do Polski w XXI wieku.

Odbyto sie 10 spotkan z migrantami, dzieki ktérym poznaliémy kuchnie zydowska,
iransky, czeczenska, ukrainska, uzbecka, izraelska, turecka, iracka, peruwianska,
afganska i nigeryjska. Oddziat Etnografii zaprosit wszystkich, ktérzy chcieli nauczy¢ sie
gotowania potraw oryginalnie obcych, moze egzotycznych, ale przede wszystkim byli
ciekawi przybyszy. Byty warsztaty, rozmowy, opowiesci. Powstaty takze filmy

dokumentujace wydarzenia oraz reportaze fotograficzne.

Monika Kucia

Stworzylismy przestrzen kulinarng w ogrodzie na tytach Spichlerza Opackiego, tam jest
przestrzen otwarta. To oznacza, ze ludzie, ktérzy przechodzg przez Park Oliwski albo
wychodzg z Katedry po prostu przechodza tamtedy. Natomiast na warsztaty trzeba sie

byto zapisac, zeby jednak byt komfort pracy.
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Stanowisko kuchenne prowadzit Daniel Jaroc, ktory jest wiascicielem wspaniatego
miejsca - ,Falowiec” w Gdansku, z kuchnig weganska. Byt jakby straznikiem
bezpieczenstwa tez i [zapewnit], Zeby to wszystko byto z profesjonalnym sprzetem.

| tam byty po prostu stoty zewnetrzne, drewniane. Najpierw rozmawialiSmy z osoba,
ktéra prowadzita warsztaty. Ta osoba opowiadata osobie o tym, skad przyjechata

i to byty réozne powody, bo na przyktad byli to uchodzcy z Afganistanu albo byt to ktos,
kto przyjechat za mitoscia, tak jak pan z Turcji, ktory po prostu zakochat sie w Polce.
[Rozmawialismy o tym] rowniez jak dtugo sa w Tréjmiescie, bo to odbywato sie
przeciez w Gdansku, wiec zwykle byty to osoby stamtad. | potem przechodziliSmy

do dziatania, dziatania jak najbardziej wspolnego. Zrobilismy tez filmy z tych

wszystkich warsztatéw, wiec mozna tez to zobaczyc.

[stukanie w klawiature, po chwili odtworzony zostaje kilkunastosekundowy fragment nagrania wywiadu

w jezyku angielskim, wypowiada sie jeden z prowadzacych warsztaty kulinarne, 28-telni Iraficzyk]

Monika Kucia

| tak to wygladato. Chodzito o to, zeby pokaza¢ odmienne, nie tylko produkty, ale tez
techniki kulinarne. To wida¢, na przyktad, jak ktos robi swoje placki. Inaczej to robig
Whosi, inaczej to robig Afganczycy. | rzeczywiscie jest co$ innego w rekach, nie wiem,
jak to powiedzieé¢. Oni [prowadzacy] tez potem zwotywali ,swoich”, bo oni Zyja czesto
w enklawach. Wiec nagle sie robito 8-10 prowadzacych i oni miedzy soba mieli
porozumienie jak w ulu, ze sobie podawali rozne rzeczy, ze wspoétpracowali. Mielismy
tez szanse na uzywanie otwartego ognia. Ouce Naser z Iraku piekt baktazany,
witasciwie prawie palit w zywym ogniu. Ogien tez niezwykle jednoczy ludzi. Ludzie jak
stojg dookota ognia, to dzieje sie cos niezwyktego. | to byto wspaniate, on tez
pokazywat kawe, ktorg sie robi w tygielkach na piasku po prostu, na pustyni. Chciatam
tez, zeby osoby, ktére prowadzity warsztaty i ktére byty zaproszone do projektu,
przynosity jaki$ przedmiot kulinarny, ktéry zwigzany jest wedtug nich z domem.
Dlatego, ze robilismy to przy Oddziale Etnografii, ktéry jednak gromadzi dziedzictwo
materialne, chciatam, zeby byt taki ,link przez przedmiot”. Ten przedmiot zawsze méwi,
to wywotuje wzruszenie. Na przyktad Alona Synianska z Ukrainy przywiozta taka
tarke, bardzo starg, taka juz zniszczong, na ktorej jej mama tarta marchewke. | ona jej
po prostu uzywa, tej tarki, w domu, ale tez jest to taki przedmiot, ktéry ma jakas taka

energie domu rodzinnego. Pokazywalismy tez te przedmioty i one sg tez w filmach.
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Publicznos$¢, widownia, odbiorcy i tez osoby, ktére sg zwigzane z Muzeum Narodowym
w Gdansku, Oddziatem Etnografii i z Parkiem Oliwskim, bo mysle, ze to tez miato jakos
znaczenie, ze byliSmy na zewnatrz, bo to byto lato. Wtasciwie mozna powiedzie¢,

ze chtonety to przez kolejne spotkania, bo mieliSmy wiele oséb, ktore wracaty

na nastepne warsztaty. | tez musze powiedzied, ze interesujg mnie bardzo kwestie
tozsamosci i ze wszyscy ci ludzie bardzo pilnujg swojej kuchni domowej, regionalne;j.
To jest dla nich obszar identyfikacji i ukorzenienia, poczucia bycia w domu. To jest
ciekawe dla mnie bardzo, ze poprzez ten tradycyjny positek, jak w domu, oni niejako
siebie przywracajg do tamtych siebie, stamtad. Tez jedna z osdéb powiedziata, to byt
Milad Ghorbani z Iranu, ze on teskni za sobg tam, ze jest jakby inng osobg tam u siebie
niz tu, w Europie. Wiec to byta taka préba dla nich stworzenia czarodziejskiego
dywanu, na ktérym oni moga wrécic¢ do siebie, ale i nas zabra¢ w te podroz. Po prostu
zaprosic¢ do tej przygody i pokaza¢ kawatek swojej historii i siebie w kontekscie bardzo
jednak zmystowym, osobistym. | tez podzieli¢ sie tym, z ludZzmi, ktérzy przychodzili. |
wszyscy robili to z wielkim entuzjazmem, a ludzie tez przyjmowali to naprawde z
zyczliwoscia.

Potem gotowalismy razem i potem jedliSmy wspdlnie, a resztg dzieliliSmy sie

z osobami, ktore przechodzity. | byto to bardzo wzruszajace patrzec jak natychmiast
robi sie blisko, tak kolezerisko, tak dobrze. Jak sie zaczyna razem kroi¢ marchewke,

czy ktos$ kogos tam sprawdza, czy ktos gdzies wsadza palec i prébuje, to jest to inna

relacja niz gdyby to byto oficjalne spotkanie dyskusyjne.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska
Byty sytuacje, gdzie pani zauwazyta, ze wyszliscie troche poza kuchnie i rozmawiacie

0 zyciu, o losach?

Monika Kucia

Na przyktad Zargan Nasordinova, uchodzczyni z Czeczenii, z ktéra pracuje w réznych
projektach od kilku lat, bardzo pieknie opowiada o swojej historii. Ona wydata ksigzke
z Anng Kaszubg, pod tytutem ,186 szwoéw”, bo tyle [Zergan Nasordinova] ma szwéw

na brzuchu, po torturach i réznych bardzo strasznych rzeczach, ktére jg spotkaty.
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Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Ogladamy film, ktory powstat podczas warsztatéw.

[pytanie do Moniki Kuci ] Czy to jest ta Pani z bliznami?

Monika Kucia

Tak, tutaj ona po prostu opowiada o sobie.

Zergan Nasordinova [wypowiedz - fragment filmu, kobieta méwi z silnym akcentem]

Jestem z Czeczenii, z Groznego. Przyjechatam do Polski w 2004 roku, po dwéch
wojnach rosyjsko-czeczenskich. Z Groznego przyniostam tutaj do Polski smak zywej
wody gorskiej. W czeczenskiej kuchni uwielbiamy kukurydziang make, gotowanie

na parze, na suchej patelni, bez masta.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska [komentuje film]

Rzeczywiscie, inaczej sobie wyobrazatam te kuchnie.

Zargan Nasordinova [wypowiedz? z cytowanego filmu]
Mnie brakuje w Polsce maki kukurydzianej, bo tutaj nie ma takiej... Jest kukurydziana
maka, ale nie taka jak u nas. Brakuje stonecznika smazonego, lodéw jak u nas [$miech],

lemoniady...

Hanna Bogoryja-Zakrzewska [komentuje film]

Od razu tesknota w gtosie sie pojawia u niej...

Zargan Nasordinova [wypowiedz z cytowanego filmu]
Mam tutaj pierozki zawijane jak roza, takie ksztatty robie z ciasta. W $rodku znajduja
sie albo ziemniaki, albo mieso, dynia... | gotuje sie to na parze. Jak gotujesz na parze

to jest zdrowsze niz gotowanie w wodzie. | smaki sie zachowuija.

Monika Kucia

MieliSmy tez jedno spotkanie po$wiecone kuchni zydowskiej. Magda Maslak
przyjechata z Muzeum Historii Zydéw Polskich POLIN z prezentacja, poniewaz byta
wtedy w POLIN wystawa czasowa o kuchni [Zzydowskiej], ktérej Magda byta
wspotkuratorka. Opowiadata ona o podrézowaniu produktéw, o tym jak przejawiata

sie koszernos¢ w kuchniach zydéw aszkenazyjskich i sefardyjskich.
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[spokojna muzyka klezmerska]

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Zanim odwiedzimy Muzeum POLIN, wréémy do food trucka z zydowska kuchnia.

Jak smakuje zydowski kawior?

Whasciciel food trucka ,Swider”

Chlebek jest ciepty!

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Cebulka chrupie! Wszystko spada [$miech] Bo na bogato!

Czyli w Otwocku taka kuchnia dominowata? Istniata?

Whasciciel food trucka ,Swider”

Dania jako takie zostaty wyszukane w Internecie. Chciatem odnosnik do kuchni
zydowskiej, ktéry mégtbym zaadaptowac do food trucka. | na poczatku to byta
wotowina doprawiana mieta. To jest ta klasyka kuchni przedwojennych polskich

Zydéw. | to jest moim hitem, gtéwnym daniem.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

To nie jest tak, ze pan w domu jadat te dania i postanowit pokazac $wiatu...

Whasciciel food trucka ,Swider”

Nie, nie.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

To, dlaczego akurat te, a nie hinduskie, meksykanskie, kebaby?

Whasciciel food trucka ,Swider”

Na pewno znaczenie marketingowe miato to, ze nie bede miat tutaj konkurencji na
rynku, to raz. Dwa - mieszkamy w Otwocku, to miejsce, gdzie brak ludzi, ktérzy kiedy$
tam mieszkali. To sie daje wyczu¢ [wzdycha] Ja pochodze z Etku. To jest miasto, ktore
od '45 nalezy do Polski. | w latach 70., gdy tam sie wychowywatem, to w kazdym
miejscu czutem obecnos$¢ Niemcéw. [Czutem], ze tam kiedy$ zyt inny nardd.

Gdy przeniostem sie do Otwocka - to samo wrazenie miatem w tym miescie. Miasto
Otwock jest zbudowane przez Zydéw...

| teraz przygotowuje gesie pipki.
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[spokojna muzyka klezmerska]

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Otwocki food truck zna takze pani Magdalena Maslak, ktéra w Muzeum POLIN byta
kuratorka wystawy ,Od kuchni”.

Magdalena Maslak

Wystawa ,0d Kuchni. Zydowska kultura kulinarna” trwata 9 miesiecy i odwiedzito ja
ponad 80 tysiecy oséb. To jedna z wystaw czasowych w naszym muzeum, ktoéra byta

najchetniej odwiedzana.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Tak dziwnie - jedzenie w muzeum.

Magdalena Maslak

Nasze muzeum skupia sie bardzo mocno na historii i kulturze Zydéw. Na tej zywej
kulturze, tez. | ja kilkanascie lat temu odkrytam, ze jednym z najlepszych srodkéw

do opowiadania o zyciu i o kulturze jest wtasnie jedzenie i stad kilka lat temu zaczetam
organizowac warsztaty kulinarne, spotkania wokét jedzenia. Wystawa to
ukoronowanie tych wielu lat pracy wokét jedzenia i byta tak naprawde kompendium

poswieconym zydowskiej kulturze kulinarne;j.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Ostatnio szukatam kuchni zydowskiej i - poniewaz mieszkam blisko Otwocka -

znalaztam food truck ,Kuchnia Zydowska”.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska [nagranie sprzed food trucka]

Gesie pipki! [$miech]

Whasciciel food trucka ,Swider”

To jest farsz, ktéry byt wpychany do gesiej szyi.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska [powrét do rozmowy z Magdaleng Maslak]

Z gesich pipek mozemy co$ wyczytac?

Magdalena Maslak
Oczywiscie. Przede wszystkim, jesli je znajdziemy, to znaczy, ze ktos je przywrdcit.

Bo gesie pipki zniknety u nas z talerza, w kraju. | gesie pipki w tym regionie, na
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Mazowszu, to sg faszerowane gesie szyjki. Wiec to jest pierwszy znak, ze ktos$ kuchnie
zydowska chce przywrdcié, przypomniec dziedzictwo kulinarne, ktére znikneto.

Jesli znajdziemy gesie pipki, ale bedg miaty inng forme - to beda duszone gesie
zotadki, to znaczy, ze ktos przygotowuje je zgodnie z tradycja galicyjska, krakowska,

z potudniowych rejondw. Nie ma tu konfliktu. To nie jest tak, ze jedne sg prawidtowe,
a drugie nie. Po prostu gesie pipki miaty dwie odstony i juz to nam mowi, z ktérych
rejondw ktos czerpie wiedze albo po prostu pochodzi, czyli to jest przepis z jego domu,

z historii osobistej. Miedzy innymi to mozemy juz wyczytac z tego.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Czy kuchnia zydowska jest unikalna? Ze wzgledu na swoja historie...

Magdalena Maslak

To jest jedyna kuchnia, jesli popatrzymy na kuchnie francuska, niemiecka, polska,
jakakolwiek inna... One sg zwigzane zawsze z konkretnym regionem. Kuchnia
zydowska jako taka, zawsze ma odstone zwigzang z kuchnia lokalng. Zawsze zwigzang
z regionem, z klimatem, w ktérym sie rozwijata. W zwiazku z tym tez ma bardzo wiele
cech wspadlnych z niezydowska z tego samego regionu.

My, jesli teraz péjdziemy do baru mlecznego... Bo to jest ta kuchnia domowa,
najbardziej oparta na lokalnych sktadnikach, sezonowych sktadnikach, najprostsza.
Trzy czwarte dan z baru mlecznego pokrywa sie z kultowymi daniami z kuchni

zydowskiej, aszkenazyjskiej.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Na przyktad, ktore potrawy?

Magdalena Maslak

Na przyktad placki ziemniaczane to s3 latkes. Nales$niki z serem to s3 blintzes. Zupy
typu krupnik czy barszcz, czy ogérkowa to sg tez standardy kuchni zydowskie;j.
Kuchnia zydowska, aszkenazyjska bardzo dobrze sie przechowata dzieki zydowskim
emigrantom w Stanach Zjednoczonych. Te potrawy uchodza za kulture, potrawy
wspottworzace tozsamosé zydowska w Nowym Jorku, na przyktad. | czesto jak
przyjezdzaja Zydzi z Nowego Jorku, czy ze Stanéw, do Warszawy, czy do Polski, i ida
do baru mlecznego, to mi sie zdarzyto, ze pytali sie, dlaczego my jemy tak duzo kuchni

zydowskiej, skoro juz nie ma Zydéw w Polsce.
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Hanna Bogoryja-Zakrzewska

To mysmy przejeli i nawet nie wiemy [o tym].

Magdalena Maslak

To jest tak, ze trudno jest stwierdzi¢ kto od kogo przejat. Po prostu to sie jadato w tym
rejonie i zaréwno Zydzi jak i nie-Zydzi smazyli placki ziemniaczane. Zaréwno Zydzi jak
i nie-Zydzi jedli nalesniki z serem. Natomiast to co my, w sensie Polacy niezydowskiego
pochodzenia, i kuchnia polska przejeta od kuchni zydowskiej to jest miedzy innymi
chatka. To jest chleb zydowski na szabat, pleciony i wypiekany. On przewedrowat

z kuchni zydowskiej do kuchni polskiej. Oczywiscie [w Polsce] juz nie ma tej konotacji
z szabatem. A w kuchni zydowskiej sie go wypieka tylko w piatek. | tylko w piatek

go mozna kupi¢ w sklepach, na przyktad w Izraelu. | znowu - Zydzi, ktérzy przyjezdzaja
do Polski dziwig sie, dlaczego my jemy chatke przez caty tydzien, skoro ja sie tylko

na szabat je, w pigtek, wieczorem i w sobote w ciggu dnia. Wiec, jezeli chodzi

o te wyjatkowos¢ kuchni zydowskiej wzgledem innych kuchni, to ona ma tyle odston,
ile tych miejsc.

Z drugiej strony jest tez wyjatkowa, poniewaz zadna inna kuchnia nie ma wytycznych,
jezeli chodzi o koszernos¢. | w najprostszym podejsciu chodzi o niejedzenie
wieprzowiny, co sie pojawia w islamie, ale tez na przyktad o nietgczenie miesa

z nabiatem w tej samej potrawie. O niespozywanie krwi, w bardzo dostownym
znaczeniu, czyli na przyktad, jezeli jajko ma plamke krwi, to jest nie koszerne, jest
trefne. O niespozywanie owocow morza, bo koszerne sa tylko ryby, ktére maja
jednoczesnie tuski i ptetwy. W XIX-XX wieku wszystko sie wywrdcito do gory nogami.
Zydzi zaczeli je$¢ mniej restrykcyjnie. Mozemy nawet w Izraelu spotkac¢ i wieprzowine,
i owoce morza. Natomiast jesli mowimy o kuchni zydowskiej tradycyjnej, zgodnej

z zasadami koszernosci, to te produkty nie wystepujg w daniach. | to jest tez

wyjatkowosé, ktéra sie nie pojawia w zadnej innej kuchni na catym $wiecie.

Moéwi sie, ze kuchnia zydowska i koszerno$¢ to byt pierwszy mindfulness. Czyli nie
moge sie na to jedzenie rzuci¢ i jes¢, i w ogdle nie mysleé¢ o tym, tylko musze sie przed
talerzem zatrzymaé, zastanowic sie czy to jest to, co ja moge zjesc i dopiero potem

to zjesc.
[odgtosy ulicy]
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Whasciciel food trucka ,Swider”

Nasze gtdwne dania to dania zapiekane w pszennym placku. Wotowina doprawiona

mieta. To jest tez danie z przedwojennej polskiej kuchni zydowskiej. Kurczak w ziotach.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska
W Warszawie nie mamy duzo miejsc, gdzie mozemy zjesé, sprobowac tej kuchni
zydowskiej. Dlaczego tak sie dzieje? Przeciez to byt kraj zamieszkany przez te

narodowosc.

Magdalena Maslak

Kiedy$s w Warszawie, na przyktad, spotecznos$¢ zydowska to byto 30% mieszkancéw
miasta. Obecnie to jest bardzo mata mniejszos$¢ i po prostu nie ma kto prowadzi¢ tych
restauracji. | nie ma tez dla kogo. Teraz jest tak, ze w Polsce, chyba w kazdym
wiekszym miescie jest restauracja z kuchnia zydowska taka tradycyjng, aszkenazyjska.
Ale praktycznie wszystkie sa prowadzone nie przez Zydéw, tylko przez osoby
niezydowskiego pochodzenia, ktére chca te kuchnie przywrécié. Podobnie ten food
truck z Otwocka, ktéry ja bardzo osobiscie doceniam... Oni w bardzo nowoczesny
sposob, ,food-truckowy” przywracajg kuchnie zydowska, troche miksujac kuchnie
aszkenazyjska z kuchnig izraelska. Natomiast zachecatabym do szukania wydarzen
wokot kultury kulinarnej zydowskiej. Na nasze wydarzenie oczywiscie zapraszam.
[Zapraszam do] odwiedzenia naszej strony internetowej, na ktérej jest cata ta wystawa

,Od kuchni”: whatscooking.art/.Tam jest cata opowies¢, ktérg prezentowaliSmy w

zesztym roku na wystawie stacjonarne;j.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Jak pani wspomina warsztaty, ktére pani poprowadzita w Muzeum Narodowym,

w Oddziale Etnografii w Gdansku?

Magdalena Maslak

Dla mnie to byto bardzo ciekawe, poniewaz opowiadatam o kuchni zydowskiej

z perspektywy migracji, z perspektywy wedrowki, z perspektywy bycia w ruchu.

| kuchnia zydowska ma to w sobie, ze Zydzi bardzo duzo wedrowali miedzy
kontynentami, przynosili swoje wptywy, przynosili tez ré6zne produkty. To byto bardzo
ciekawe, zeby o tym porozmawiaé. Gdansk jest wyjatkowym miastem portowym, wiec

jeszcze bardziej ten element zwigzany z podrézami, z migracjami tam sie uwidaczniat.
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Hanna Bogoryja-Zakrzewska

A jak Zydzi migrowali, to starali sie zachowywa¢ swoje produkty?

Magdalena Maslak

Probowali odtwarzad potrawy, ktére znali, ktore byty koszerne, ale stosujac juz lokalne,
dostepne produkty. Przyktadem jest czulent, ktory w kuchni aszkenazyjskiej, to jest
jednogarnkowe, zawiera mieso, fasole, ziemniaki, kasze, warzywa, to sie przez catg noc
dusi w sSredniowysokiej temperaturze. | wersja sefardyjska, czyli z potudnia Europy, ma
tez swoj czulent, ktéry sie nazywa hamin albo adafina i to jest doktadnie to samo, ten
sam koncept potrawy jednogarnkowej, tylko jest inne mieso, czyli pojawia sie
jagniecina zamiast wotowiny, inne warzywa, troche inne przyprawy, ale koncept jest
ten sam. Bardziej wedrowaty te wytyczne koszernosci, a produkty byty dopasowane

do warunkow.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Jest jakas potrawa, ktéra zaskakuje Polakow, a pézniej bardzo smakuje?

Magdalena Maslak

Zaskakuje Polakow to, ze jest tyle tych wspélnych potraw polsko-zydowskich,
7e chatka przyszta z kuchni zydowskiej albo ze dla Zydéw tak wazne sa placki

ziemniaczane. To zaskakuje najbardzie;j.
[odgtosy ulicy]

Whasciciel food trucka ,Swider”

Zrobie dwie oddzielne kanapeczki... Zamiast sktadad.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska
Dobrze, super.

Czy ludzie w Polsce chca tej kuchni zydowskiej skosztowac?

Whasciciel food trucka ,Swider”

Tak, kuchnia zydowska w Polsce to jest marka sama w sobie. Wiadomo, nie wiem skad,
ale to jest powszechna informacja, ze kuchnia zydowska jest smaczna. | na tym ja
bazuje. | staram sie, zeby ludzi nie zawie$¢ w tym przekonaniu. Ze strony Zydéw

musiatem jakby starac sie o akceptacje, ze ja sam, nie bedac Zydem, podszywam sie
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jakby pod ich marke, pod ich kuchnie. Udato mi sie z tymi ludzmi,

z ktoérymi przynajmniej miatem do czynienia, zyskatem ich petna aprobate.

Monika Kucia

Wiele rzeczy przyjezdza do nas i chciatam to pokaza¢, ze wiele mamy wptywow

w kuchni, naszej nawet, z réznych stron. Dzieki temu, ze ludzie podrézuja i podrézuja
z nimi produkty, przepisy, historie i obyczaje. | one sie, mimochodem tez nawet,
wchtaniajg do naszego repertuaru. Chce powiedzied, ze pragne zacierac granice
miedzy tym, co jest swoje, a co jest obce. Dlatego, ze to jest procesualne,

a nie - moim zdaniem - arbitralne.

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Ale czy to jest dobre? Czy wtedy nie straci sie tej tozsamosci?

Monika Kucia
Jak kto$ potrzebuje bardzo miec tozsamos¢, to moze robi¢ bardzo wiele rzeczy, takze
w obszarze kulinarnym. W takim sensie, ze moze na przyktad poscié... Moim zdaniem

wszelkie usztywnienie raczej prowadzi do bdlu [lekki $miech].

Hanna Bogoryja-Zakrzewska
Na pewno, ale sama pani wspomniata, ze ci prowadzacy [warsztaty], ze dla nich to byto

wazne, ze oni sie tego trzymali.

Monika Kucia

Z jednej strony jest tak, ze oni bardzo majg taka silng potrzebe podtrzymania swoich
zwyczajow, obyczajéw, tez dietetycznych. Ale moge powiedzie¢ zdecydowanie o tym,
na przyktad pracujac z Kurdyjka, ze im mniej poczucia bezpieczenstwa i bycia

w sytuacji osadzenia, tym wieksza sztywnosc¢, bo musze sie czegos trzymac. | wtedy
poniekad bede to jeszcze bardziej pielegnowac, bede to jako$ celebrowad i nie bede
od tego odchodzi¢, bo to mnie trzyma w tym poczuciu kim jestem. To mnie jako$
definiuje. Wiec mysle, ze to jest wieczne napiecie. To znaczy pomiedzy tym, ze jestem
Polka, jestem Kurdyjka, jestem Czeczenka, a tym, ze jestem w nowej sytuacji, nie mam
dostepu do pewnych rzeczy. Sg jacys ludzie i moge do nich wyjs¢, a przez jedzenie tez
sie bardzo duzo tworzy przeciez relacji. Ja mysle, ze jedzenie jest w duzej mierze

0 poczuciu bezpieczenstwa.
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Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Jezeli ktos$ zapragnat po wystuchaniu tego [odcinka], przez kulinaria poznawac innych

ludzi, co Pani radzi? Co z tego, ze p6jde do budki wietnamskiej i sobie kupie jedzenie?

Monika Kucia

Jezeli pojde do budki wietnamskiej, kupie sobie jedzenie, to moge tez porozmawiad
z osobg, ktéra prowadzi to miejsce, bo tam czesto sg Wietnamczycy, czy to sg cate
enklawy, gdzie mozna tych ludzi znalez¢ i spotkad. Sg miejsca dla uchodzcéw,

sg Kobiety Wedrowne, s3 rézne inicjatywy, ktére wspieraja imigrantéw, teraz ludzi
gtéwnie z Ukrainy. Natomiast podrézowanie jest taka forma aktywnosci zyciowej,
ktéra po prostu pozwala nam na blizsze spotkania. Tez chodzi o to, czy tam sie
otworzymy, czy bedziemy po stronie bezpiecznej, chodzi¢ do miejsc turystycznych,
korzystac z jakiejs skrojonej oferty, ktéra jest poniekad teatralng dekoracja

i marketingowo jest dostosowana do naszej strefy komfortu. No i jest wtedy pytanie,
czy mamy ched wyjs¢ poza te strefe komfortu, czy nie. To jak spotkanie z cztowiekiem,
ktéry ma inne zwyczaje, inne wierzenia, inne zwyczaje rodzinne. Jakkolwiek okazuje
sie, ze sg punkty wspodlne, antropologicznie to jest zrozumiate, pewne potrzeby s3 po
prostu ogolnoludzkie. To spotkanie jest mozliwe i tez, ze wszedzie sg ludzie, ktorzy

nam beda odpowiadac i tacy, ktérzy nam nie bedg odpowiadaé.

Magdalena Maslak

Ja mysle, ze duzo zalezy od nas, jako konsumentow, w dostownym sensie tych kuchni
réznych. My w muzeum, organizujac wydarzenia kulinarne zawsze dodajemy ten
kontekst historyczny, kulturowy. To znaczy na warsztatach czy na kolacjach
szabatowych, my zawsze opowiadamy o kulturze, opowiadamy o historii, ttumaczymy
skad sie te potrawy wziety, co oznaczaja. Tak samo robitysmy na wystawie.

Natomiast jak idziemy po prostu do restauracji, to troche od nas zalezy, czy my
potraktujemy to jako takg egzotyczng wyprawe do Chin, do Indii, do Korei

i stwierdzimy potem, smakuje mi albo nie smakuje mi, czy sami sprobujemy sie
zagtebic, zrozumieé dlaczego, poszukac informacji. Porozmawia¢ na przyktad z ludzmi,

ktérzy prowadzg taka restauracje.
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[odgtosy ulicy]

Kobieta
Uwaga! Gesie pipki!

Hanna Bogoryja-Zakrzewska

Pierwszy raz w zyciu? Kiwasz gtowa, ze tak!

Kobieta

Kanapka z watrobka i ogorkami? Musze zacza¢ praktykowac!

[muzyka]

W podcascie udziat wzieli:

Monika Kucia - dziennikarka i edukatorka kulinarna, kuratorka warsztatéw "Dla ciebie jest zawsze

miejsce przy naszym stole", ktére odbyty sie w Oddziale Etnografii MNG w 2022 roku.

Magdalena Maslak - kuratorka wystawy "Od kuchni. Zydowska kultura kulinarna"

w Muzeum Historii Zydéw Polskich POLIN w Warszawie.
Podcast przygotowata Hanna Bogoryja-Zakrzewska z ,Torby reportera i podcastera”.

Seria podcastéw powstata w ramach projektu ,Schronienie - klimat, migracje, dziedzictwo", ktéry jest
wspotfinansowany ze Srodkéw Mechanizmu Finansowego Europejskiego Obszaru Gospodarczego
2014-2021 oraz Ministerstwa Kultury i Dziedzictwa Narodowego w ramach Programu ,Kultura”,

Dziatanie 2 ,Poprawa dostepu do kultury i sztuki”.

Promujemy idee zero waste oraz postawy ekologiczne. Pielegnujemy tradycje. Poznajemy z kulturg
regionu oraz kulturg ludowa innych krajow. Chcemy edukowac przez sztuke i rekodzieto. £aczymy

dzieci, mtodziez i dorostych z artyst(k)ami, tworczyniami i twércami ludowymi oraz muzealni(cz)kami.

Wspdlnie dziatamy na rzecz Europy zielonej, konkurencyjnej i sprzyjajacej integracji spotecznej.
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