Przepis autorstwa
Alony Synianskiej

Marchewka
po koreansku




Sktadniki

1 kg marchewki

okoto 6 tyzek octu jabtkowego
100 ml oleju

0,5-1,5 tyzeczki soli

1-2 tyzki cukru

pieprz czarny mielony

0,5-1 gtowki czosnku

__________.o.__________



Przygotowanie

Marchewke zetrzec na tarce w wgskie paseczki. Czosnek wycisngc¢ na
wyciskarce lub drobno pokroi¢. W rondelku podgrzac olej. Do duzej miski
po kolei doda¢ marchewke, ocet, sol, cukier, pieprzina gore czosnek.
Polewamy czosnek gorgcym olejem. Na koniec wszystko wymieszac

i zostawic¢ na pare godzin, zeby wszystkie smaki sie potgczyty.




