
Przepis autorstwa 
Rene Villalba Curo

Causa limena 



Składniki
1 kg ziemniaków
1/4 szklanki oliwy
sok z dwóch limonek
1 łyżeczka mielonego aji amarillo [żółte chili]
2 pokrojone awokado
2 łyżeczki majonezu
natka pietruszka
8 oliwek
2 jajka ugotowane na twardo
sol i pieprz 



Przygotowanie
Ugotować ziemniaki w osolonej wodzie, obrać i rozgnieść na puree. 
Doprawić solą, białym pieprzem, sokiem z limonki, aji i oliwą. Ułożyć na 
talerzu. Udekorować natką pietruszki, pokrojonymi oliwkami, jajkami 
ugotowanymi na twardo i pokrojonym awokado. Dodatkowo można 
dodać majonez lub kawałki czerwonej papryki.


